
 TABERNA DEGLI ARTISTI 2.0
wi-fii access: tabernadegliartisti2.0


ANTIPASTI 

DELL’ARTISTA .………………………………………….. €  20.00 
 (Antipasto della casa, consigliato per due)  

CAPRESE……………………………………………………€   8.00 
(Fior di latte , pomodori, basilico, olio, sale e pepe.) 

ANTIPASTO DI VERDURE……………………………..…..€    8.50 
(Verdure alla griglia secondo disponibilità) 

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI  …………………€   10.00 
(Salumi e formaggi misti) 

GRAN TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI.……….…€  15.00 
 (Salumi e formaggi misti, consigliato per 2/3 persone) 

CARPACCIO DI BRESAOLA……………………….…..…€  12.00 
(Carpaccio di bresaola, rucola, grana, olio di oliva, sale pepe e limone) 

FRITTINI  

PANZEROTTI CASARECCI…………………….……………€  4.00 
 (Patate, grana, uova, pangrattato, sale, pepe, menta) 

MOZZARELLINE* ……………………………………………€  4.00 

OLIVE ASCOLANE* ………………………………………….€  4.00 
(carne, pane, formaggio, cipolla, uova, sedano, sale, limone, carote, farina, olio) 

PITTULE ..……………………………………………………..€  3.50 
farina, acqua, lievito


FRITTO MISTO * ………………………………………….….€  7.50 
  INGREDIENTI: (mix su disponibilita) 

PATATINE* CHEDDAR E BACON..…………………………€  6.50 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	



 TABERNA DEGLI ARTISTI 2.0
SECONDI  

GRIGLIATA MISTA…...........................…………………€  13.00 
(Salsiccia, pollo, spiedino, pancetta, costata di maiale) 
BISTECCA DI ANGUS AL PEPE ROSA…………..……€  15.00 
(Secondo disponibilita, circa 700g a porzione) 

TAGLIATA  DI ÊNTRECOTE………………………..….€   15.00 
(Taglio da circa 300 gr, rucola e grana) 

TAGLIATA DI POLLO……………………………………….€   12.00 
(Sovracosce di pollo, rucola e grana) 

SALSICCIA ALLA GRIGLIA……………………………€   10.00 
(Salsiccia fresca con contorno di patatine ) 

CAPOCOLLO E SPIEDINO......................……………..€  10.00 
 (Capocollo, spiedino e insalata verde) 

SECONDI DI PESCE 

FRITTURA MISTA DI PESCE………………………….€    12.00 
(Calamaro, gamberetti e pupiddhi)* 

MISTO PESCE GRIGLIATO………………………….…€   15.00 
(Calamaro, spada e gamberoni)* 

SPADA ALLA PALERMITANA*………………………..€    11.00 

GAMBERONI AI FERRI*……………………………….€     12.00 

SPIGOLA ALLA GRIGLIA*…………………………….€     11.00 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	



 TABERNA DEGLI ARTISTI 2.0

HAMBURGER   
BOTTICELLI…..……………………………………………€    6.50 
( Pomodori a fette, mozzarella, olio di oliva, origano e rucola. Contorno patatine) 

GIOTTO………………………………………………………€  8.50 
(Hamburger misto, emmental, uova, pancetta, insalata, patatine, ketchup e maionese. 
 Contorno di patatine) 

KLIMT………………………………………………………..€  8.00 
(Hamburger misto, bacon, cheddar, pomodori a fette, rucola, patatine, ketchup e maionese. 
 Contorno di patatine) 

MUNCH……………………………………………………..€   10.00 
(Hamburger di Chianina da  300g, doppio bacon, provola piccante, cipolla grigliata, 
 peperoncino piccante, pomodori a fette, insalata, patatine, ketchup. 
 Contorno di patatine) 

PICASSO…………………………………………………….€  12.00 
(Doppio hamburger misto, bacon, cheddar, emmental, cipolla grigliata, pomodori a fette, 
insalata, patatine, ketchup e maionese. Contorno di patatine) 

*AGGIUNTA DI HAMBURGER CLASSICO 2.00€ 
  CHIANINA 4.00€ 

CONTORNI 

VERDURE GRIGLIATE…………………………………..…€  5.50 
  (Verdure di stagione) 

INSALATA VERDE…………………………………………..€  4.00 

INSALATA MISTA……………………………………………€ 5.00 
  (Verde, radicchio, rucola, carote, pomodori.) 

PATATINE FRITTE*..……………………………………..….€  4.50 

PATATE AL CAMINO………………………………………..€  4.50 
(Patate al forno con rosmarino ) 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	



 TABERNA DEGLI ARTISTI 2.0

INSALATONE 

INSALATA DEGLI ARTISTI……………………………..…..€ 6.50 
  ( verde, radicchio, rucola, pomodori, straccetti di pollo, olive, capperi, carote) 

INSALATA ITALIANA………………………………………..€ 6.50 
  (verde, pomodori, mozzarella, crudo, rucola, grana) 

INSALATA CONTADINA………………………………….…€ 6.50 
  (Verde con verdure alla griglia ) 

INSALATA CAMPANA………………………………………€ 6.50 
 (Verde, radicchio, rucola, bufala) 

PIZZE SPECIALI 

DOLOMITI……………………………………………………€  7.00 
  (Fornarina, speck, radicchio, bufala intera e grana) 

TRICOLORE…………………………………………………€   6.00 
 ( Fornarina, rucola, pomodorini, grana, Fiordilatte)  

PARMA…………………………………………………….…..€ 7.00 
  ( Fornarina, crudo, rucola, pomodorini, bufala intera) 

PIZZE
*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	



 TABERNA DEGLI ARTISTI 2.0
FORNARINA………………………………………………….€ 2.50 
  (Pane pizza, olio, origano )  
   

MARINARA…………………………………………………..€  3.00 
 (Pomodoro, olio, aglio, origano) 

MARGHERITA……………………………………………..…€  4.50 
  (Pomodoro, Fiordilatte, olive.) 

COTTO………………………………………………….….…€   5.50 
 ( Pomodoro, Fiordilatte, prosciutto cotto) 

DIAVOLA…………………………………………………..…€   6.00 
 ( Pomodoro, Fiordilatte, salame piccante) 

4 STAGIONI……………………………………………..……€   7.00 
 ( Pomodoro, Fiordilatte, cotto, funghi, carciofi, olive) 

CONTADINA………………………………………………..…€ 7.00 
( Pomodoro, Fiordilatte , melanzane, zucchine, peperoni, olive, patate al forno) 

TONNO E CIPOLLA………………………………………..…€ 6.50 
  (Pomodoro, Fiordilatte, tonno, cipolla) 

LEGGERA………………………………………………..……€  7.50 
  (Pomodoro, Fiordilatte, brasaola, rucola, grana) 

NAPOLI…………………………………………….………..…€ 6.50 
  ( Pomodoro, Fiordilatte, alici, capperi, olive nere) 

PUGLIESE………………………………………………….…..€ 5.50 
  (Pomodoro, Fiordilatte, cipolla, olive nere) 

PATAPIZZA………………………………………………….…€  5.50 
 (Pomodoro, Fiordilatte, patatine fritte) 

AMERICANA………………………………………………….€  6,00 
 (Pomodoro, Fiordilatte, würstel, patatine fritte) 

BUFALINA…………………………………………………..…€  7.00 
  (Pomodoro, Bufala, basilico) 

4 FORMAGGI………………………………………………………€  7.00 
(Pomodoro, fiordilatte, gorgonzola, svizzero, pecorino, grana) 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	



 TABERNA DEGLI ARTISTI 2.0
CAPRICCIOSA………………….………………….…….……€  7.50 
 (Pomodoro, Fiordilatte, cotto, funghi, carciofi, olive, capperi, alici) 

SOTTOBOSCO…………………………………………….…..€  7.50 
 (Pomodoro, bufala, funghi porcini) 

MURATORE…………………………………………………….€ 6.50 
 (Pomodoro, Fiordilatte, provolone piccante, mortadella) 

ALTO ADIGE…………………………………………….……€   7.00 
 (Pomodoro, Fiordilatte, speck, radicchio, pomodorini) 

ITALIANA…………………………………………….………..…€   7.00 
( Pomodoro, Fiordilatte, crudo, rucola, grana) 

AFFUMICATA…………………………………………………€   6.50 
 ( Pomodoro, Fiordilatte, scamorza affumicata,  pancetta affumicata) 

SAPORITA……………………………………………….……€   7.00 
 (Pomodoro, Fiordilatte, salsiccia fresca, funghi, scamorza) 

PEPPA PIG………………………………….……………….…€  7.50 
  ( Pomodoro, Fiordilatte, cotto, salsiccia, salame piccante, 
    würstel, patatine) 

SALSICCIA E RAPE………………………………..…………€  7.00 
  ( Fiordilatte, salsiccia fresca e rape) 

 DELL’ARTISTA…………………………………….…………€  7.50 
  (Fiordilatte, scamorza affumicata, pancetta, patate al forno,radicchio, porcini) 

 DELICATA………………………………………….…………€   7.00 
  (Pomodoro, Fiordilatte, speck, stracchino, noci) 

PROFUMO DI MARE………………………………..…..……€   7.50 
 ( Pomodoro, Fiordilatte, salmone e gamberetti)  

CASARECCIA………………………………………….….….€   7.00 
  (Pomodoro, Fiordilatte , salsiccia fresca, patate al forno 
    e peperoni) 

ANDR118……………………………………………….…..…€   9.00 
  (fiordilatte, mortadella, bufala intera a crudo e granella di pistacchio) 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	
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BEVANDE 

ACQUA NATURALE/ FRIZZANTE…………………………..…€  2.00 

ACQUA FERRARELLE………………………………………..…€  2.50 

FANTA BOTTIGLIA 33cl…………………………………………€  2.50 

COCA COLA BOTTIGLIA 33cl………………………………..…€  2.50 

COCA COLA ZERO……..……………………………..…………€  2.50  

BIRRE  
CERES…………………………………………………………€  3.00 

BUD………………………………………………………..……€ 3.00 

CORONA……………………………………………..……..…€  3.00 

TENNENT’S 33cl………………………………………………€ 3.50  

TENNENT’S SCOTCH ALE, EXTRA, INDIAN PALE ALE, 1885 LAGER, 
                              SCOTTISH BEER, GLUTEN FREE…………………………..€  4.00 
   *PER LE BIRRE ARTIGIANALI CHIEDERE IL MENU’ 

BIRRE ALLA SPINA 

 PICCOLA…………..……………………………………….€  3.00 

 MEDIA………………………………………………………€  5.00 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	
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VINI DELLA CASA

VINO DELLA CASA: 
                             BIANCO, ROSSO ROSATO 
  1 L…………………….…………………………………..…..€   8.00 
  1/2 L………………….……………..…….…………………..€   4.50 

PER VINO IN BOTTIGLIA CHIEDERE LA CARTA DEI VINI.

DOLCI E DIGESTIVI
AMARI…………………………………………………………€  3.00 

DISTILLATI……………………………………………………€  4.00 

CAFFE………………………………………………………….€  1.50 

DOLCI………………………………………………………….€   4.00 

Lascia un like sulla nostra pagina Facebook per 

restare sempre aggiornati su eventi e novità!!! 

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	
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PRIMI 

SAGNE ‘NCANNULATE CON RICOTTA FORTE..…..….€     9.00  
  

ORECCHIETTE ALLA LECCESE……………………..…..€   10.00 
 (Pomodoro fresco, polpette ) 

SPAGHETTI CACIO E PEPE….…..…………………...…..€     9.00 
 (Cacio e pepe) 

TROFIE AFFUMICATE…………………………………… €   10.00  
 (Pancetta e scamorza affumicata, cipolla, grana, rucola e pomodoro) 

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE….……..…………....… €   11.00 
 (Frutti di mare*. pomodorini, aglio) 

RISOTTO GAMBERETTI E LIMONE…………………….€    11.00 

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE…….………………...…..€    11.00 
(Frutti di mare*, aglio) 

RISOTTO ALLO ZAFFERANO……………………………....€   10.00 

GNOCCHI DI PATATE AI 4 FORMAGGI E SPECK..………€   10.00 
 (Svizzero, gorgonzola, grana, panna e speck croccante) 

GNOCCHI ALLA SORRENTINA………………………..……€   10.00 
 (Salsa di pomodoro fresco, mozzarella, ripassati in forno)

*Prodotto surgelato all’origine

 ** LE AGGIUNTE VARIANO SECONDO FOOD COST, DA 0.50 A 2.00 €

	 	 coperto   €1.50

ALLERGENI: CEREALI, GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, LATTE E DERIVATI, FRUTTA CON GUSCIO, 
SENAPE, SEDANO, SESAMO, SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI.Per ulteriori informazioni su alimenti ed allergeni 
consultare il personale in servizio.	


